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thai street kitchen
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GETRANKE in3esau

NO. 1 THAI EIS TEE %1ﬂﬂﬂ

Hausgemacht nach geheimem
Rezept, der schmackhafteste
Eistee der anderen Art!

4

SOFT DRINKS 5DL 1oaaw

Coke, Schorle, Fanta, Sprite,
Mineral mit Kohlens&ure
3.5

PAPAYA SALAT &uen

soM Tam ¢ echt Tecker

Der Papaya Salat mit Riuebli,
Bohnen, Limettensaft,
Cherrytomaten, Peperoncini,
Sojasauce und Erdniissli

8

FRUHLINGSROLLE 1oitles

Hausgerollt/gefillt von «Bum»
mit frischem Gemiise, dazu Sweet
Chili Sauce!

vegetarisch

ein Stick 2.5
zwei Stick 5
drei Stiick 7.5
vier Stiick 9

finf Stiick 11.5

mit Jasminreis + 3

News und Infos

HAUPTGERICHTE a21utvian

PAD KRAPAU NUAE danzinsuile &

Fein geschnittenes Rindfleisch, Spiegelei,
Bohnen, Riebli, Chili,

Knoblauch & Heiligem-Thaibasilikum
19.5/16.5

PAD THAI #alng

KHAO

Gebratene Reis-Nudeln, Sprossen,
Thai-Schnittlauch, Ei & Erdnuss
18/15 Crevetten

17/14 Poulet

14/11 vegetarisch

PAT PAK 913IAA

Gebratener Reis mit Ei, Riebli, Kana und vielen
Thailandischen Gewlirzen

18/15 Crevetten

17/14 Poulet

14/11 vegetarisch

mit Spiegelei

+ 2.5

PANENG, RED THAI CURRY !n3 4

Rotes Kokos-Curry, Rindfleisch & Thaigemiise
18/15

Das Curry, das Ihren Gaumen mit einer perfekten
Balance aussiien, sauren, salzigen und scharfen
Aromen verwohnt.

KAENG, GREEN THAI CURRY upaegarinu & 4

Grines Kokos-Curry, Pouletschenkel-Ragout &
Thaiaubergine
17/14

Das Curry, das mit frischen Krdutern, cremiger

Kokosmilch und pikanten Aromen Deine Sinne belebt.

GAI PAD PRIAOW WAN, SWEET & SOUR Aanf3aannu

Saftiger Poularden-Ragout, reichlich

Gemlise & Ananas an siR-saurer Sauce
17/14

Jasmin Reis a discrétion zu allen Gerichten




Deklaration

Rindfleisch CH (Weiderind aus der Schweiz)
Poulet Fleisch CH/SL (Bell)

Crevette VNM/ IND (Black Tiger ASC, E-Stoffe frei)
Gemiise CH/THA (Keine Tiefkiihlware)

. Alle Speisen werden frisch vor/zubereitet, sowie sterilisiert und fachgerecht gelagert.
Im Food Truck Anhédnger werden die Gerichte aufgewdrmt und angerichtet.

. Fleisch und Gemiise werden mehrmals wochentlich frisch angeliefert/eingekauft.

. Die Fleischgerichte werden Sous vide mit Nieder-Temperaturverfahren vorgegart um die beste
Qualitédt aus dem Fleisch zu generieren.

. Ich legen sehr grossen Wert auf Qualitat der Grundprodukte und kaufen deshalb das meiste
bei regionalen Verkaufspartner ein.

. Bei grosseren Bestellungen mit hoher Diversitédt, kann es zu etwas langeren Wartezeiten kommen
Wir bitten um Verstandnis.

. Alle Gerichte koénnen Spuren enthalten von:

Erdniisse, Hartschalenobst, Fisch, Krebstiere, Sellerie,

Sojabohnen, Sesamsamen, Weizen

in der thailédndischen Kiiche werden fast alle Gerichte mit Austern, Soja, Fisch und
Krustentiersaucen gewiirzt

Um bestméglich Food Waste zu vermeiden, habe ich mich
dazu endschieden je nachdem das einte oder andere
Gericht am Mittag ausgehen zu lassen. Das heisst,

dass es hie und da gegen Ende der Verkaufszeit nicht

mehr alles gibt was auf der Karte steht.
Vielen Dank fiir das Verstadndnis!

. Haltbarkeit Eis Tee:

- ungedffnet 7 Tage
- gedffnet 24 Stunden

. Haltbarkeit Take Away Gerichte:

- 24 Stunden nach Abholung verzehren (ungekithlt)
- 3 Tage gekilhlt gelagert

& Jasmin Reis a discrétion
4 4s bizeli scharf
Lditlecker  mit besonders positiven Riickmeldungen

PS. Du bist fertig mit Deinem Essen und hast noch Appetit,
dann komm zu mir und hol Dir ganz einfach einen Nachschlag
auf den Teller!




